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Beenhouwerij  De Bie



Fondue

Standaard Fondue (min. 2 pers.)
Chateaubriand, varkensmedaillon, kalkoenfilet, 
assortiment fondueballetjes, spekvinkjes.        		  € 8,50/pp

Luxe Fondue (min. 2 pers.)
Chateaubriand, varkenshaasjes, kalfsmedaillon, kalkoenfilet, 
assortiment fondueballetjes, spekvinkjes, 
spieringgebraad.      			   € 11,50/pp

Kinder Fondue (vanaf 1 pers.)
Kalkoenfilet, assortiment fondueballetjes, spekvinkjes.       	 € 6,50/pp
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Gourmet

Standaard Gourmet (min. 2 pers.)
Chateaubriand, varkensmedaillon, kalkoenfilet, cordon bleu, 
hamburger, kalfsworstje, spekburger.         	 € 10,60/pp

Luxe Gourmet (min. 2 pers.)
Chateaubriand, varkenshaasje, kalkoenfilet, cordon bleu,
hamburger, lamskroon, saté, kwarteleitje met spek, 
kruidenboter.   		  € 13,60/pp

Twijfelaars Gourmet (min. 2 pers.)
Chateaubriand, gemarineerd kalkoenlapje, lamskroon, spekburger, 
varkenshaasje met spek, everzwijnfilet, hazenfilet,
boontjes met spek, kruidenboter.       		  € 17,30/pp

Kinder Gourmet (vanaf 1 pers.)
Kalkoenfilet, hamburger, kalfsworstje, spekburger.        	  € 6,10/pp

Teppanyaki (min. 2 pers.)

Chateaubriand, gemarineerd kippenhaasje, kalfsmedaillon, lamskroon, 
varkenshaasje met spek, berloumispiesje, scampi, zalm, kruidenboter. 
Boontjes met spek, paprika, rode ui.      			   € 17,10/pp

Mogelijkheid om teppanyaki-toestel te huren.
Gehuurde toestellen binnen de drie dagen na afhaling terugbrengen aub.

Klein toestel (max. 4 pers.): € 5,00/toestel
Groot toestel (max. 6 pers.): € 7,00/toestel
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Groenteschotel
Gemengde sla, tomaat met mozzarella, komkommerschijfjes, 

geraspte wortel, American coleslaw, aardappelsalade met verse tartaar, 
pastasalade mediterrané, sauzen (cocktail en mayonaise).

€ 7,00/pp

Per 2 personen verkrijgbaar.

Sauzen
Koud: 

Cocktail, looksaus, mayonaise, saus van de chef en verse tartaar.
€ 8,00/kg
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Burgerbuffet
Diverse mini burgers, voorzien van gepaste broodjes, sauzen en garnituur.

Bak de burgers op een grillplaat, in de oven of op de barbecue. 

Assortiment mini hamburgers (6 st/pp)
	 •  barbecue chicky burger
	 •  cuba burger
	 •  gyros burger
	 •  provençaalse hamburger
	 •  rib-eye burger
	 •  spekburger       

Assortiment mini pistolets

Hamburgergarnituur: 
	 •  augurk
	 •  crunchy ajuin
	 •  gerookt spek
	 •  kaas
	 •  rode ajuin
	 •  sla
	 •  tomaat
	 •  …

Assortiment 
sauzen
	 •  andalouse
	 •  bickysaus 
	 •  ketchup
	 •  pepersaus

€ 17,50/pp

Vanaf 5 personen
verkrijgbaar.
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Pitaparty

Pita-spiesje (1st/pp - ± 400 gr)
	 • kip
	 • varken       

Pitabroodjes

Groentegarnituur: 
	 •  sla
	 •  tomaat
	 •  komkommer
	 •  geraspte wortel
	 •  ajuin

Assortiment sauzen
	 •  andalouse
	 •  cocktail
	 •  look

€ 14,60/pp

Vanaf 5 personen verkrijgbaar.



Vers vlees om zelf te bereiden
Runds: chateaubriand, entrecôte, côte à los, filet pur, rundstong,…
Kalfs: gebraad, ossobucco,…
Varkens: haasjes, mignonette, gebraad, Ardeens gebraad, kroontje, 
                                wangetjes,…

Lams: bout, zadel, filet, kotelet, kroontje,…
Gevogelte: kalkoenfilet, parelhoen, parelhoenfilet, kwartel, eendenborst,
 	 	    duif,…

Wild: everzwijnfilet, hertenfilet, hazenrug, fazant, bosduiffilet, ragout,…

Konijn: konijn, konijnenbillen, konijnenrug,…

Specialiteiten om zelf te bereiden
Orloffgebraad: sappig stukje varkensgebraad, gevuld met gerookte ham
	                     en gemalen Emmentaler kaas.
Gevulde kwartel met cognac en rozijnen.
Gevuld mini parelhoenkroontje met appel, cognac en rozijnen.
Gevulde kalkoenfilet 	met kastanje, pistache, cognac.
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Tapas

Dipschotel	 € 35,00/schotel
	 (assortiment dips, hummus, spreads… en dipstokjes)

Tapasschotel	 € 37,50/schotel
	

Schotels voorzien voor +/- 5 personen.

Aperitiefhapjes

Assortiment ovenhapjes (5st)	 € 6,00/pp

Chicken aperitos met dipsaus (4st)	 € 4,00/pp

Chicken crusties met dipsaus (3st)	 € 4,00/pp

Kibbeling met verse tartaar klein (15st)	 € 7,50/schotel

Kibbeling met verse tartaar groot (25st)      € 12,50/schotel

Mini pizza (4st)	 € 6,50/pp
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Voorgerechten
Verse garnaalkroketten

€ 5,50/st

Scampipannetje
€ 9,90/st

Vispannetje
€ 10,50/st

Kipcocktail
€ 8,50/pp

Meloen met Serranoham
€ 8,00/pp

Trio van wildpaté met uienconfituur
€ 9,50/pp

Verse Breydelhamkroketten
€ 1,90/st

Verse kaaskroketten
€ 2,60/st

	

Soepen
Boschampignonsoep
€ 3,50/pp

Bretoense vissoep
€ 5,50/pp

Pompoensoep
€ 3,00/pp

Tomatensoep met balletjes
€ 3,00/pp

Pasteitjes
Bladerdeegkoekje
€ 1,00/st
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Hoofdgerechten

Noordzeeblanquette
€ 45,40/kg

Scampi in een zacht duivelsausje
€ 44,50/kg

Tongrolletjes in kreeftensaus
€ 41,10/kg

Kalkoengebraad in archiducsaus  
€ 22,30/kg

Kalkoennootjes met veenbessensaus  
€ 31,20/kg

Kalkoenpavé in mosterdsaus
€ 22,30/kg

Mechelse koekoek “Fine Champagne”
€ 32,65/kg

Ossentong in Madeirasaus
€ 35,10/kg

Stoofpotje van jong everzwijn ‘Grand mère’ 
€ 39,20/kg

Varkenshaasje op Ardense wijze
€ 39,60/kg

In doosverpakking, zonder garnituur.
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Aardappelbereidingen

Bakaardappelen
Aardappelwedges met rozemarijn	 € 7,10/kg

Gratins
Aardappelgratin	 € 6,90/kg

Kroketten
Aardappelkroketten	 € 0,40/st
          (promo 10+2 gratis)
Hazelnootkroketten	 € 0,50/st

Puree
Aardappelpuree	 € 9,85/kg

Warme sauzen
Archiducsaus	 € 17,50/kg	 Peperroom  	 € 19,90/kg

Blackwellsaus 	 € 19,90/kg	 Portosaus	 € 17,50/kg

Fine Champagnesaus	 € 17,50/kg	 Veenbessensaus  	 € 17,50/kg

Mosterdsaus       	 € 12,30/kg

Bijgerechten
Assortiment wintergroenten

(boontjes met spek, spruitjes, worteltjes, gebakken witloof)
€ 7,50/pp

Appeltje met veenbessen
€ 4,50/st
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Menu’s

Gevogeltemenu
Kipcocktail

Witloofsoep

Kalkoenpavé in mosterdsaus
Assortiment wintergroenten
Aardappelpuree of kroketten

Assortiment dessertglaasjes

€ 38,50/pp

Vanaf 2 personen verkrijgbaar

Oma’s menu
Ovenhapjes

Krabcocktail

Tomatensoep met balletjes

Varkensgebraad met vleessaus
Groentekrans

Kroketten

Rijstpap

€ 38,50/pp
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Wildmenu
Bordje van wildpaté

Boschampignonsoep

Stoofpotje van jong everzwijn
Assortiment wintergroenten
Aardappelgratin of kroketten

Verrine caramel melkchocolade

€ 43,50/pp

Vleesmenu
Meloen met Serranoham

Pompoensoep

Varkenshaasje op Ardense wijze
Boontjes met spek en gebakken witloof

Aardappelpuree of kroketten

Trio van glaasjes

€ 39,50/pp

Menu’s

Vanaf 2 personen verkrijgbaar

Vismenu
Bretoense vissoep

Vispannetje

Tongrolletjes in kreeftensaus
Aardappelpuree of kroketten

Verrine trio chocolade

€ 39,00/pp



Menu ‘OTB’
t.v.v. Ons Tehuis Brabant vzw

Kervelsoep

Scampipannetje

Mechelse koekoek “Fine Champagne”
Boontjes met spek, gebakken witloof

Kroketten

Duo van dessertglaasjes

€ 45,00/pp
 

(per verkocht menu schenken we 
€ 15,00 aan Ons Tehuis Brabant vzw)

Een flesje witte wijn krijg je er GRATIS bij!

Vanaf 2 personen verkrijgbaar.
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Ons Tehuis Brabant vzw heeft twee vestigingen. In onze 
hoofdcampus aan de Perksesteenweg in Kampenhout beschikken 
wij over 9 woningen en een dagcentrum omringd door natuur en bos 
op een uitgestrekt domein. Voor onze meer zelfstandige cliënten 
beschikken we ook nog over een inclusieve woning te Kampenhout, 
Zuurhage genaamd. 

Een bekwame en gemotiveerde staf van begeleiders, 
onderhoudsmedewerkers en administratieve krachten zorgt voor 
een professionele, kwalitatieve begeleiding, met in de eerste plaats 
aandacht voor de levenskwaliteit van onze bewoners.  

Dit jaar spaart Ons Tehuis Brabant voor 
een BE-LEEF-TV, een educatieve en 
communicatieve tool. De BE-LEEF-TV 
stelt de bewoners in staat om op een 
speelse wijze verbinding te maken, zelf 
de regie in handen te nemen, te 
ontdekken wat ze allemaal kunnen en 
te blijven groeien.  

Dit zorgt voor waardevolle en vrolijke 
momenten in de zorg. 

 

Scan de QR-code voor meer 
info of een online gift. 

 

Wij bedanken Beenhouwerij De Bie voor deze hartverwarmende 
actie en u alvast voor uw steun! 

Wij wensen u en uw familie een ‘smakelijk’ en gezellig eindjaar 
toe.  

Neem een kijkje op onze website www.onstehuisbrabant.be en volg 
ons op facebook- en Instagrampagina. 
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Winterbarbecue
Soep

Pompoensoep

Luxe proevertjesmenu
Duo van chipolata en merguez
Gemarineerde kalfsmedaillon 

Gemarineerd kippenhaasje
Kippenballetjesspies

Lamskroontje
Ovengebakken spek

Scampisaté

Groenteschotel
Gemengde sla

Tomaat met mozzarella
Komkommerschijfjes

Geraspte wortel
American coleslaw

Aardappelsalade met verse tartaar
Pastasalade mediterrané

Sauzen (cocktail en mayonaise)

Warme groenten
Aardappelwedges met rozemarijn

Mediterrane groenten

Broodassortiment
Assortiment mini pistolets

Botertjes

Dessert
Tiramisu van speculaas

€ 30,00/pp

Vanaf 4 personen verkrijgbaar
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Koud buffet

Assortiment gerookte vis
Perzik met tonijn

Asperges met ham
Gebakken kip met ananas
Meloen met gerookte ham

Varkensgebraad

Gevuld eitje

Groenteschotel
Gemengde sla

Tomaat met mozzarella
Komkommerschijfjes 

Geraspte wortel
American coleslaw

Aardappelsalade met verse tartaar
Pastasalade mediterrané

 

Sauzen
(cocktail en mayonaise).

Assortiment mini pistolets en botertjes.

€ 27,00/pp

Vanaf 4 personen verkrijgbaar.



Dessert
Chocomousse	 € 3,50/st

Tiramisu	 € 3,50/st

Tiramisu met speculaas	 € 3,50/st

Trio van glaasjes	 € 9,00/pp

Verrine caramel melkchocolade	 € 9,00/st

Verrine trio chocolade	 € 9,00/st

Zalig
Kerstfeest 
Gelukkig

Nieuwjaar
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Kaasschotels

Kaasschotel als nagerecht (ong 150-180 gr/pp)
€ 12,70/pp

Kaasschotel als hoofdgerecht (ong 300 gr/pp)
€ 19,00/pp

Onze kaasschotels worden afgewerkt met vers en gedroogd fruit, 
noten en bijpassende confituren.

Vanaf 4 personen verkrijgbaar
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Openingsuren tijdens de kerstdagen

Maandag 18/12/2023 & Dinsdag 19/12/2023
GESLOTEN

Woensdag 20/12/2023
GESLOTEN

Donderdag 21/12/2023
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Vrijdag 22/12/2023 
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Zaterdag 23/12/2023 
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Zondag 24/12/2023
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Maandag 25/12/2023
enkel afhalen van 10u00 tot 11u00
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Openingsuren tijdens de eindejaarsdagen

Dinsdag 26/12/2023
GESLOTEN 

Woendag 27/12/2023 
GESLOTEN 

Donderdag 28/12/2023 
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Vrijdag 29/12/2023 
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Zaterdag 30/12/2023
enkel afhalen van 9u00 tot 14u00

Zondag 31/12/2023
enkel afhalen van 9u00 tot 13u00

Maandag 01/01/2024
enkel afhalen van 10u00 tot 11u00

Dinsdag 02/01/2024 t.e.m. donderdag  04/01/2024
GESLOTEN
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Nuttige informatie

Bestel tijdig!!!

Kerstmis
t.e.m. 16/12 - 12 uur

Nieuwjaar 
t.e.m. 23/12 - 12 uur

Bij het vroeger bereiken van het maximum aantal bestellingen, 
kunnen we geen bestellingen meer aannemen!

• 22 •



• 23 •

Bestellen kan via mail, 
telefonisch of in de winkel.

Denk goed na voor u uw bestelling doorgeeft.
Bestellingen kunnen nadien niet meer gewijzigd worden, 

dit om fouten te vermijden.

Bestel bij voorkeur via mail. 
Op deze manier kan u ons altijd bereiken, 

ook wanneer de winkel gesloten is!

Bestellen via de website/webshop 
is NIET mogelijk!

Al onze prijzen zijn onderhevig aan marktschommelingen. 
Deze zijn dus indicatief en niet bindend.

De foto’s in deze folder zijn niet bindend.



Daniels Printing.be

Wij wensen iedereen
prettige feestdagen toe!

Beenhouwerij DE BIE
Johan De Bie

Audenhovenlaan 76  •  3190 Boortmeerbeek
Tel. 015/51 20 86

www.beenhouwerijdebie.be
info@beenhouwerijdebie.be

Openingsuren :
woensdag en donderdag: 9u00 - 14u00

(bestellingen afhalen tot 16u00)
vrijdag: 9u00 - 18u00

zaterdag: 8u00 - 14u00
zondag, maandag en dinsdag : gesloten

facebook.com/


